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PRZEDMOWA

Padistwo Ludowe postawilo sobie obok zadaniac zwiek-
szenia produkcji, zadanie zwiekszenia troski o czlowieka pracy.
W ustroju kapitalistycznym, ktérego resztki likwidujemy u nas,
praca jest Zrédiem nieszcze$é, udreki i nedzy. Zadeniem przy-
sztoéei, ktérg budujemy jest uczenienie z pracy przyjemnosci
i najwysszego honoru.

Dlatego tez walka o polepszenie warunkdw bezpieczenstwa
i higieny pracy jest jednym z odcinkdéw walki o likwidacje ka-
pitalizmu i zbudowanie socjalizmu.

To wielkie zadanie na stosunkowo matym odcinku ma spelnié
niniejsza praca.

Rééni sie ona jednak od imnych prac tego typu, gdyz dotyczy
ona przemystu rolnego i spozywczego, ktdrego zadaniem jest
dostarczenie gotowych produktéw konsumentom. Produkty te
muszg byé wytwarzane z zachowaniem wszelkich zasad higie-
ny, poniewaz produkt musi byé pozywny i pod wzgledem zdro-
wotnym bez zarzutw.

Praca musiala byé potraktowana szerzej pod wzgledem tech-
nologicznym w powiqzaniu z zagadnieniami bezpieczeristwa
i higieny pracy. Podkre$lono maszynoznawstwo przemysiu ka-
wowego, ktérego omdwienie wiqze sie z technologiq przemystu
$rodkéw kawowych jak réwniei bezpieczefistwem i higieng
pracy w tym przemysle.

Nalezy zaznaczyé, ze poza suszem cykorii produkcja miesza-
nek zbozowych siega 90% ogdlnej produkeji §rodkéw kawo-
wych, natomiast cykorii i kawy stedowej okoto 10  Wigkszosé
zakladéw prowadzi tylko produkcje mieszanek zbozowych. Po-



miniecie strony technologicznej mieszanek zboZowych wuczyni-
toby te prace nieprzydatng dla tych zakladéw, ktére prowadzq
tylko ten dzial produkcji. Za rozwinieciem strony technologicz-
nej i szerszym potraktowaniem maszynoznawstwa przemawia
i to, ze praca ta bedzie wykorzystana przez ucznidw gimnazjum
kawowego, przyczyniajgce sie w ten sposéb do popularyzacji za-
gadnienn BHP wérdd uczgcej sie mlodziezy.

Niech praca ta, przeznaczona dla 0séb powolanych do prze-
strzegania zasad bezpieczenstwa i higieny pracy w omawianej
gatezi produkcji, wzbogaci ich doSwiadczenia i dopomoze im:
wich zaszczytnej pracy dla dobra klasy robotniczej.



L WSTEP

Namiastek i domieszek kawowych spozywano u nas dotych-
¢zgs mniej niz w innych krajach.Zalozenie planu szescioletnie-
go przewiduje znaczne zwiekszenie produkeji tych artykuléw,
dajgcych smaczny i zdrowy napdj.

Zwickszenie produkecji oraz wykonanie planu moZe na tym
odecinkn nastapié tylko woéwezas, gdy zaklady produkujgce susz
cykorii oraz namiastki kawowe zostang zmechanizowane przy
réwnoczesnym polepszeniu stanu bezpieczefistwa ! higieny
pracy.

Wskazéwki niniejsze majg ulatwi¢ Kierownikom zakladéw
pracy, Radom Zakladowym, Referentom BHP oraz Spolecznym

Inspektorom Pracy wykonanie tego zadania w zakresie bezpie-
czefistwa 1 higieny pracy.

I. PRODUKCJA SUSZU CYKORII

Produkcje mieszanek kawowych moZma podzielié na:
a) produkcje typowego pétfabrykatu, jakim jest susz cykorii,
b) produkeje mieszanek zboZowych,

¢) produkcje domieszek kawowych jak np. cykorii w laskach
lub kostkach,

d) produkecje kawy stodowej.

Susz cykorii produkuje sie z surowego korzenia rosliny zwa-
nej cykorig (Cichorium intybus).



1. Transport cykorii

Przy transporcie cykorii od producenta na teren zakladu
przetworczego nalezy przestrzegaé wskazéwek bezpieczenstwa
i higieny pracy, wydanych przez Ministerstwo Pracy i Opieki
Spotecznej pt.: ,,Transport beztorowymi Srodkami przewozo-
wymi® oraz ,,Pojazdy*, natomiast przy transporcie wagonami
kolejowymi nalezy stosowaé sie¢ do wskazéwek bhp. pt. ,,Ko-
lejki przemyslowe*,

Cykorie wydobyta z gruntu pozbawia sie na polu lifci (naci)
i po wstepnym oczyszczeniu z ziemi oraz piasku dostarcza na
teren zakladu pracy badZ bezpoSrednio do splawiakéw, badz tez
gromadzi sie¢ na krétki okres czasu na terenie przylegajgcym
do zakladu pracy.

Przerébke (suszenie) cykorii nalezy tak zorganizowaé, aby
ukonczyé ja jeszeze przed nastaniem mrozéw.

Zabezpieczenie korzenia cykorii przed dzialaniem mrozéw
jest bardzo trudne, zwlaszeza w duzych zmechanizowanych za-
kladach, w ktérych dzienna produkeja wynosi okolo 300 ton.
W zakladach typu przestarzalego o malej zdolno§ci przetwor-
czej stosuje sie nakrywanie cykorii matami ze stomy lub war-
stwg ziemi.

Pracownikéw =zatrudnionych przy wyladowywaniu cykorii
z wagonéw lub samochodéw nalezy tak rozstawiaé, aby nie spo-
wodowaé wypadku uderzenia ich widlami Iub lopatsg.

Narzedzia reczne jak np. widly, lopaty nalezy czesto kontro-
lowaé i stale utrzymywaé w stanie nieuszkodzonym. Robotni-
kéw zatrudnionych na placu przy wyladowywaniu cykorii z wa-
gonéw, wozéw oraz przy splawiaku nalezy podezas deszczu
zaopatrzyé w odziez i obuwie odporne na dzialanie wody.

Podczas kampanii praca w zakladzie ma charakter ruchu cig-
glego tj. trwa bez przerwy przez calg dobe. W zwiazku z tym
od zmroku do §witu nalezy teren fabryczny dostatecznie o§wie-
tla¢ zwlaszeza — miejsca szczegdlnie niebezpieczne jak przej-
§cia przez tory, zwrotnice, splawiaki, rampy ladunkowe, scho-
dy, przenofniki itp.
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2. Mycie cykorii

W zakladach pracy starszego typu korzeh cykorii transpor-
tuje si¢ wozkami poruszajgcymi sie po szynach do odpowied-
niego przeno$nika mechanicznego, podajacego korzen do plucz-
ki, W zakladach pracy bardziej nowoczesnych transpert cykorii
ze splawiakéw do pluczki odbywa sie za pomocg strumienia
wody. Woda ze splawiakéw musi byé tak odprowadzana, aby
nie zalewala miejsca pracy.

Otwory kanalowe oraz studzienki osadowe znajdujace si¢ na
terenie zakladu musza byé osloniete w ten sposéb, aby wpad-
nigcie do nich bylo niemozliwe. Jezeli zabezpieczenia tego ro-
dzaju nie mozna wykonaé przez zastosowanie mocnych pokryw
lub gestych rusztéw, nalezy otwér ogrodzié bariera o wysoko-
§ci 1,1 m, ustawiong w odlegtoéci 0,5 m od krawedzi otworu.

Robotnikéw zatrudnionych przy pluczkach i narazonych na
przemoczenie odziezy i obuwia rozpryskujaca sie wodg nalezy
zaopatrzyé w odziez i obuwie odporne na dzialanie wedy.

Obstuga pluczek powinna byé pouczona o tym, ze podczas
ruchu pluczki nie wolno jej ezyécié, naprawiaé jak réwniez nie
wolno wkladaé do pluczek dragéw lub jakichkolwiek innych
przedmiotéw w celu popychania znajdujscego sie wewnatra
ladunku korzeni cykorii, poniewaz moze to byé przyczyng wy-
padku wsréd obstugi lub tez moze nastapié uszkodzenie ma-
szyny.

Pomieszezenia, w ktérych ustawione sg pluczki nalezy racjo-
nalnie ofwietlaé. Instalacja elektryczna powinna odpowiadaé
specjalnym wymaganiom, stawianym dla pomieszczen wilgot-
nych, stosownie do przepiséw budowy i ruchu urzadzeh elek-
trycznych pradu silnego PNE-10. W szczegélnoSci napigcie
pradu uzytego do ofwietlenia nie moze przekraczaé 250 V
wzgledem ziemi. Obwody prowadzace do pomieszczenia muszg
gie dawaé odlgczaé na wszystkich biegunach. Przewody bie-
gnace wewnatrz pomieszezenia powinny byé o ile moznofci wy-
konane jako kable obotowione lub .jako przewody kabelkowe.
Wylaczniki i gniazdka wtyczkowe musza byé wodoszczelne
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i wykonane ze zlego przewodnika elektrycznofeci; o ile s3 me-
talowe to muszg byé uziemione.

Oprawki zaréwek powinny byé wykonane z materiatu izolu-
jacego i nie mogg posiadaé wylgcznikow.

Zar6wki powinny byé szczelnie oslonigte kloszami ochron-
nymi.

Puszki do odgalezien przewodéw powinny byé szczelne,

W pomieszezeniach pluczek podlogi nalezy wykonaé z mateé-
riatu nienasigkliwego najlepiej z betonu, ponadto musza posia-
daé dostateczny spadek w kierunku odplywu dla unikniecia
gromadzenia sie¢ wody w miejscach pracy.

Elementy napedowe pluczek jak np. waly, sprzegla, pasy,
kola pasowe i zebate oraz wszystkie inne elementy napedowe
musza byé ostoniete w myS$l obowigzujacych postanowien roz-
porzgdzenia z dnia 6 listopada 1946 r. (Dz. URP Nr 62, poz.
344) o ogdlnych przepisach dotyczacych bezpieczefistwa i higie-
ny pracy, ktére w dalszym ciggu beda nazywane ,,Przepisami
og6lnymi“.

3. Krajanie cykorii

Z ptuczki cykoria za pomocg mechanicznego przencénika Kkie-
rowana jest do krajalnicy. Krajalnica starszego typu tzw.
bebnowego posiada ostre noze o wzajemnym do&é gestym roz-
stawieniu wynoszacym okolo 156 mm. Jest to typ przestarzaly
1 uzywany tylko w suszarniach lassowych., Bardziej nowocze-
sne krajalnice tarczowe uzywane sg w mechanicznych suszar-
niach obrotowych lub tzw. bebnowych — wydajnoéé ich jest
duza.

Niebezpieczenistwo dla obstugi przy krajalnicach typu tar-
czowego wystepuje podczas wymiany nozy, w razie nieprzewi-
dzianego poruszenia sie tarczy krajalnicy lub samowlaczenia
napedu, co moze spowodowaé cigzkie uszkodzenie palcéw, dloni
lub reki pracownika wymieniajgcego rame z ostrymi nozami.
Dla unikniecia tego niebezpieczenistwa mnalezy stosowaé spe-
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cjalne urzadzenie zapobiegajace mozliwosci nieprzewidzianego
poruszenia sie tarczy.

Poza tym przy wszystkich typach krajalnic nalezy przestrze-~
ga¢, aby pomigdzy poruszajace si¢ noze nie mogly sie dostaé
poza cykorig zadne inne przedmioty, a w szezegélmo§ei kamie-
nie lub zelazo, gdyz mogloby to spowodowaé uszkodzenie ma-
szyny.

Krajalnica, do ktérej cykoria dostaje sie z pluczki za pomo-
ca mechanicznego przeno§nika musi byé tak oslonieta, aby
reka obslugujacego ja pracownika nie mogla zetknaé sie
7 nozami,

Obstuge nalezy poinstrtiowaé, Ze nie wolno dokonywaé zad-
nych manipulacyj przy krajalnicach gdy noze »najduja sie
w ruchu.

PoniewaZz podczas kampanii, noze krajalnicy tepig sie szyb-
ko, ostrzy sie je czesto ma szlifierkach. Zasady zabezpieczenia
szlifierek podane zostaly w instrukeji technicznej wydanej
przez Ministerstwo Pracy i Opieki Spolecznej pod tytulem:
»Szlifierki®,

Tarcza szlifierki musi byé oslonieta kapturem ochronnym
z grubej mocnej blachy stalowej. Szlifierka powinna byé wy-
posazona w ekranik ochromny ze szkla bezodpryskowego lub
wykonany z masy plastycznej (majacy za zadanie oslone oczu
szlifierza przed grubszymi odpryskami oraz iskrami). Do usu-
wania drobnego, szkodliwego dla zdrowia pylu powstajgcego
w do$é duzych iloSciach przy szlifowaniu, szlifierka powinna
posiadaé urzadzenie wyciagowe, W razie braku ekranikéw
ochronnych nalesy dostarczyé robotnikom okularéw ochron-
nych, typu otwartego z szybkami ze szkla zwyklege, o grubo-
Sei 2— 3 mm i o $rednicy wynoszacej ok. 50 mm.

Przy szlifowaniu zespolowym okulary musza posiadaé bocz-
ne ostony z otworami wentylacyjnymi, zapobiegajacymi
w znacznym stopniu zachodzeniu szkiel mgla oraz zabezpiecza-
jacymi przed odpryskami padajacymi z boku.

W razie zastosowania do ekranu ochronnego szytki z masy
plastycznej, latwo ulegajacej zmatowaniu nalezy daé¢ od strony

11



krazka szybke ze szkla zwyklego, nieulegajacego tak szybko
zarysowaniu i dajaca sie latwo wymieniaé na nowsa.

Cykorie pocigta nozami na krajalnicy (tak zwana krajanke)
transportuje sie za pomcg przenoénikéw kubeltkowyech lub tez
przenos$nikéw. skrobakowych do suszarni. Przenoénik kubelko-
wy oraz przeno$nik skrobakowy podczas kampanii niejedno-
krotnie ulegaja uszkodzeniu wskutek zerwania si¢ laficucha,
oberwania kubetka, urwania lub skrzywienia skrobakéw prze-
nosnika, co nastepuje najczeSciej z powodu przeladowania go
lub nadmiernego zuzycia poszczegdlnych jego elementéw.

Poniewaz kazde uszkodzenie przeno§nika moze byé przyczy-
nag wypadku pracownika zatrudnionego przy jego mnaprawie,
dlatego tez wszelkich napraw wolno dokonywaé dopiero po cat-
kowitym unieruchomieniu przenos$nika, wylaczeniu napedu
oraz zabezpieczeniu przed samowlgezeniem, Wskazane jest, aby

naprawa przeno$nikéw odbywala sie pod nadzorem personelu
kierowniczego.

4. Suszenie eykorii
L

Suszenie krajanki odbywa sie w suszarniach. W Polsce sto-
suje sie kilka réznych typéw suszarn, a glownie lassowe i me-
chaniczne czyli bebnowe. Srodki ostroznosci, jakie muszg bycé
zachowane w suszarni ze wzgledu na bezpieczenstwo pracow-
nikéw zalezg od typu suszarni, !

a) Suszarnia lassowa

Suszarnie lassowe naleza do rzadziej spotykanych gdyz tym
ten uwaza sie juz za przestarzaly. Budynek suszarni ma 3 kon-
dygnacje posiadajace podloge na poszezegdlnych pietrach wy-
konang z slatki. Na poziomie parteru w budynku znajdujg sie
piece opalane koksem. Wydobywajace sie z pieca gazy spalino-
we prowadzone sg odpowiednimi kanalami pod sita na wyzsze
pietra. Gazy przedostajgc sig¢ powoli przez warstwe krajanki
osuszaja jg, przy czym zawarto§é wody w krajance spada stop-
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niowo z 779 prawie do 10%. Temperatura ha wyzszym pietrze
wynosi 65 C, a na nizszych pietrach okolo 75 C.

W zwiazku z powyZszym nalezy przestrzegaé aby czas pracy
w komorach by} jak najkrétszy i aby wchodzenie do komory
odbywalo si¢ dopiero po czesciowym jej ochlodzeniu,

Robotnikom wychodzacym z komér nalezy daé mozno§é po-
wolnego ochtodzenia sie w ten sposdb, aby nie byli narazeni na
przeziebienie wskutek przeciagoéw.

Robotnicy usuwajacy 2z nizszych kondygnacyj drobny pyi
eykorii (produkt), powinni dla ochrony drdég oddechowych pra-
cowaé w respiratorach o duzych powierzchniach respiracyj-
nych i wyposazonych w filtry nieprzepuszczajgce drobnego pyiu.

Kierownictwo zakladu pracy powinno dostarczaé respiratory
do indywidualnego uzytku poszczegélnych pracownikéw.

Respiratory po skoficzonej pracy nalezy codziennie oczyScié
i wysuszyé, co ma wykonywaé specjalnie do tej pracy wyzna-
czonsa przez zaklad osoba.

W suszarniach lassowych moze ponadto zachodzié niebezpie-
czenstwo:

a) zatrucia gazami wydobywajgcymi sie z paleniska,
b) pozaru wskutek zapalenia sie drewnianych czedci budyn-

ku suszarni od iskry moggcej wydostaé sie z paleniska
ub kanalu.

Dla uniknigcia zatrucia gazami nalezy przed wejéciem pra-
cownika do komory suszarni w celu przegarniania lub przerzu-

cenia suszacego sie ‘produktu doprowadzié do komér Swieze po-
wietrze.

Dla unikniecia pozaru nalezy kontrolowaé okresowo stan ka-
naléw, szczelno§é sklepienn nad paleniskiem pieca oraz usuwaé
nagromadzony drobny py} cykorii. W poblizu pieca nie wolno
gromadzié opalu w nadmiernej iloSci.

Na poszezegélnych pietrach suszarni lassowej nalezy zainsta-
lowaé sprzet przeciwpozarowy.

Dostep do sprzetu powinien byé stale wolny, a personel powi-
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nien byé poinstruowany o sposobie postugiwania sie sprzetem
W razie pozaru.

Pozostawianie suszarni bez obstugi jest wzbronione az do
chwili calkowitego wygaszenia pieca.

h) Suszarnia mechaniczna

Do bardziej nowoczesnych, a obecnie coraz czedciei u nas sto-
sowanych nalezg suszarnie mechaniczne o duzej wydajnosci,
tak zw. bebnowe. Krajanka zasypana od strony wlotu, przecho-
dzi przez caly dlugo§é bebna, stykajge sie¢ wewnatrz bezposred-
nio z gazami spalinowymi oraz cieplym powietrzem. Krajanka
opuszcza suszarnie juz jako gotowy suchy produkt.

Beben suszarni obraca sie dookola swej osi ze stosunkowo
nieduza szybkoScig dajacyg sie regulowaé. Do ogrzewania pieca
obrotowego uzywa si¢ wegiel-orzech lub koks.

Warunki pracy robotnikéw zatrudnionych przy obstudze pie-
ca obrotowego sg znacznie lepsze niz warunki pracy w suszar-
niach lassowych. W suszarniach obrotowych robotnik nie pra-
cuje w atmosferze gazéw spalinowych.

Poniewaz zasyp pieca obrotowego znajduje sie znacznie po-
wyzej poziomu podlogi nalezy przestrzegaé, aby pomost, na
ktérym pracuje obsluga przy zasypie pieca, posiadal bariere
ochronng o wysoko$ei 1,1 m oraz poziomg poprzeczke, biegng-
cg w Srodku bariery jak réwniez listwe kraweznikowa o wyso-
kosci 156 em umieszezong w dolnej czesci bariery.

Schody prowadzgce na pomost lub tez do leja zasypowego
nalezy zaopatrzyé w trwale i mocne porecze.

Elementy napedowe stuzgce do poruszania pieca bebnowe-
go jak np. kola pasowe, kola zgbate, pasy, waly, kliny, §ruby
i sprzegla musza byé ostoniete zgodnie z ,,Przepisami ogélnymi.

Elektryczne lampy przenoSne uzywane do naprawy pieca
muszg by¢ zasilane pradem o napieciu nieprzekraczajacym 24 V.
(Dotychezas dopuszczalne jest napiecie 42 V ale bedaca w toku
nowelizacja odno§nych przepiséw przewiduje redukeje napie-
cia do 24 V).
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Lampe przenos$ng nalezy zaopatrzyé w klosz ochronny oraz
siatke zabezpieczajacg go przed stluczeniem.

Transformator redukujacy napiecie musi odpowiadaé wy-
maganiom ustalonym w przepisach budowy i ruchu urzadzen
elektrycznych pradu silnego PNE-10.

Susz po wyjéciu z bebna suszacego przechodzi w nastepnej
fazie do innego mniejszego bebna, gdzie jest chlodzony silnym
strumieniem powietrza, przy czym temperatura suszu spada
do normalnej temperatury otoczenia.

Ochtodzony susz taduje sig¢ do skrzyn lub koszdéw, a nastepnie
po zwazeniu transportuje sie wdézkami, bad? tez za pomocy
mechanicznych przenoénikéw tasmowych do magazynu.

Nalezyv przestrzegaé, aby pomost biegnacy na znracznej wy-
sokoéci, réwnolegle do przenoénika byl co najmniej 80 em sze-
roki i posiadat bariere ochronng odpowiadajaca podanym juz
poprzednio warunkom bezpieczenstwa.

Elementy napedowe przeno§nika nalezy tak zabezpieczyé,
aby obstuga nie byla narazona na wypadek.

III. PRODUKCJA MIESZANEK KAWOWYCH

Do produkeji mieszanek kawowych uzywa sie nastgpujgeych
Surowcow : ) -
a) ziarna zyta lub jeczmienia,
b) suszu cykorii,
¢) suszu burakdw.
Wyzej wymienione surowce poddaje si¢ dalszej przerdbee
w nastepujacy sposéb:

Ziarno zyta lub jeczmienia

czyszezeniu,
moczeniu,
prazeniu,
chlodzeniu,
mieleniu,
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Susz cykorii i burakédéw

sortowaniu,
prazeniu,
chtodzeniu,
mieleniu.

1. Cazyszczenie ziarna

Ziarno przeznaczone jako produkt do wyrobu mieszanek ka~
wowych kieruje sie¢ do czyszezenia na wialnie zbozowsg, gdzie
pozbawia sie go réznych zanieczyszczen jak np. stomy, klosow,.
kamieni, piasku itp. W dolnej cze§ci wialni lub tez za nig —
wmontowany jest magnes, ktérego zadaniem jest usuniecie
znajdujgcych si¢ w ziarnie przedmiotéw metalowych (gwoi-
dzie, kawalki drutu itp.). Nastepng maszyna czysuczacg jest
oddzielacz okraglo-ziarnowy, ktéry usuwa ze zboza inne obce
ziarna (groch, kgkol itp.).

Przy maszynach czyszezacych nalezy oslonié elementy na-
pedowe jak pasy, kola pasowe i zebate, waly, wystajace kon-
cowki wirujgeych waldw korbowych, Kkliny, §ruby itp. w spo-
s6b okreflony ,,Przepisami ogélnymi‘,

Odpadkéw zelaznych zatrzymanych przez magnes nie wolno-
§ciera¢ z magnesu palcami lub dionig poniewaz posiadaja one
ostre krawedzie i z reguly sa zardzewiale, co w razie skalecze-
nia moze byé przyczyna zakazenia. Dla uniknigcia tego rodzaju
wypadku nalezy stosowaé automatyczne Scieraki lub tez spe-
cjalny przyrzad pomocniczy stuzgcy do §cierania powierzchni
magnesu.

Dla unikniecia wydzielania si¢ pylu powstajgcego przy czy-
szczeniu ziarna nalezy przy maszynach oczyszezajacych zasto-
sowaé urzgdzenie odpylajace, za pomocg tak zw. wentylacji
mechanicznej.

Nalezy rowniez dazyé do tego, aby podawanie ziarna na po-
szezegblne maszyny odbywalto sie automatycznie za pomocy
przenosnikéw, co pozwoli unikngé szkodliwego dla pracowni--
kéw dzwigania ciezkich workéw z ziarnem.
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Jezeli nie mozna zastosowaé urzadzen do automatycznego
transportu ziarna na maszyne, nalezy do przewoienia zboia
uzywaé wozkéw recznych. Kota przy wézkach nalezy ogumowaé,
co przyczyni sig¢ do zlagodzenia wstrzaséw na nieréwnym pod-

ozu, zmniejszenia hatasu i do ochrony podlogi przed zniszcze-
niem.

2. Moczenie ziarna

Oczyszezone ziarno poddaje sie nastepnie procesowi mocze-
nia w wodzie w specjalnych zbiornikach. Czas pozostawania
ziarna w wodzie zalezny jest od temperatury wody i trwa przy
60 C cztery godziny, a przy temperaturze otoczenia — 18 go-
dzin.

Zboze wyjete ze zbiornika, po odstaniu sie oraz pozbyciu
nadmiaru wody, co trwa okolo 114 godziny, transportuje sie
do piecéw, gdzie przechodzi proces prazenia.

Pracownicy zatrudnieni w dziale moczenia musza byé zaopa-
trzeni w odziez oraz obuwie odporne na dziatanie wody.

Podlogi i Sciany w pomieszczeniach dzialu moczenia zboza
powinny byé szczelne i z materialu nienasigkliwego.

Drabiny, po ktérych robotnicy wchodza do zbiornika ce-
lem oczyszezenia go, nalezy zaopatrzyé w urzadzenia zapobie-
gajace obsunieciu sie drabiny. Drabiny nalezy okresowo kon-
trolowaé i stale utrzymywaé w nieuszkodzonym stanie.

3. Prazenie ziarna

Po zakoficzeniu procesu moczenia, ziarno zasypuje sie do od-
powiednich piecéw prazalniczych, ktérych najezeSciej stosuje-
my dwa typy, a mianowicie piece kulowe lub piece walcowe.

a) Piece kulowe

Piece kulowe sg do§é prymitywne, malo wydajne i instalo-
wane przewaznie w mniejszych zakladach pracy. Przestarzala
konstrukcja tych piecéw wykazuje pod wzgledem bezpieczef-
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stwa pracy szereg wad, chociaz uzyskany produkt nie budzi
zastrzezen pod wzgledem jakoéci.

Proces prazenia odbywa sig w ten sposdéb, iz odpowiednia
ilo§¢ zboza zasypuje sie do pieca w ksztalcie kuli, obracajgeej
sie na poziomej osi. Kula otrzymuje naped od transmisji za po-
Srednictwem pasa oraz zespolu stozkowych két zebatyeh,

Waszystkie niebezpieczne elementy napedowe stuzagce do po-
ruszania kuli, a znajdujace si¢ na wysokosSci ponizej 2 m nad
poziomem podtogi lub pomostu nalezy oslonié zgodnie z obo-
wigzujgeymi w tym zakresie postanowieniami ,Przepiséw
ogoélnych*,

Pod kula znajduje sie palenisko, ktérego plomienr ogrzewa
kule; calo§é tego urzgdzenia jest odpowiednio obudowana. Nad
kulg umieszczony jest wycigg kominowy do odprowadzania
spalin.

Podczas ogrzewania kuli plomieniem musi ona stale obracaé
sig, co powoduje, ze zasypany produkt prazy sie réwnomiernie
tracac przy tym dalszg zawarto§é wody z 10% na 29%. Proces
prazenia odbywa sie w temperaturze dochodzacej prawie do
2000 C, przy réwnoczesnym stabym doplywie tlenu do zamknie-
tej kuli, w ktorej znajduje sie produkt.

Najmniejsze uszkodzenie napedu lub zerwanie sie czy tez
spadniecie pasa powoduje zatrzymanie kuli i nadmierne jej roz-
grzanie, co przy tak malej zawartoéci wody w produkeie, kon-
czy sie przewaZnie zapaleniem ziarna. Jezeli pozar nie zosta-
nie opanowany w zarodku, moze wéweczas przerzuci¢ sie na po-
mieszezenie prazalni i zniszezyé nawet caly zaklad pracy.

Piec powinna obstugiwaé dobrze przeszkolona zaloga umie-
jaca réwnoczeénie postugiwaé sie sprzetem przeciwpozarowym.

W razie uszkodzenia napedu mechanicznego poruszajgcego
kule, nalezy ja bezzwlocznie wytoczy¢ z nad paleniska pieca
i obracaé reczna korba do czasu usunigeia uszkodzenia napedu
lub do czasu obnizenia sie jej temperatury do granie, wylacza-
jacych mozliwosé powstania pozaru.
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h) Piece walcowe.

W razie uszkodzenia napedu przy piecach walcowych nalezy
bezzwlocznie odciaé dostep gazéw spalinowych za pomocy za-
suw (szybréw) 1 skierowaé je do komina, piec za§ obracaé
recznie korbg do ezasu usuniecia uszkodzenia, bad? tez wyga-
szenia paleniska lub usuniecia ladunku z pieca. Produkt prze-
znaczony do suszenia wsypuje sie reeznie lub automatycznie
do leja umieszezonego nad piecem walcowym. Wskutek obraca-
nia sie bebna pieca, znajdujacy sie wewnatrz produkt ulega
stalemu przegarnianiu, dzigki czemu nastepuje réwnomierne
prazenie si¢ ziarna. Gazy ogrzewaja piec cze§ciowo z zewnatrz
(przeponowo), a czeSciowo przeplywaja przez Srodek bebna
ogrzewajgc ziarno bezpodrednio.

Praca robotnika obstugujacego piec polega na dozorowaniu
przebiegu procesu praZenia, przez czesta kontrole stanu prze-
wodéw, ktérymi przeplywaja gazy spalinowe. Przewody musza
byé tak szczelne, aby spaliny nie przedostawaly -sie deo pomie-
szcze pracy.

W konicowej fazie prazenia dla unikniecia zapalenia si¢ pra-
zonego ziarna, wprowadza sie do pieca okolo 15 litréw zimnej
wody, co przy wysokiej jego temperaturze powoduje gwaltow-
ne wydzielanie sie duzej ilo§ci pary, szybko rozprzestrzeniaja-
cej sie po calym pomieszezeniu. Urzadzenie wentylacyjne
istniejgce przy samym piecu nie moze odprowadzi¢ tak duzej
ilo§ci pary zwlaszceza, jezeli w pomieszczeniu pracuje caly sze-
reg takich piecow kolejno zaparowywanych. W tego rodzaju
pomieszczeniach znajduja sie stale duze iloSci nmagromadzonej
pary wodnej, powodujacej ciezkie warunki pracy. Do popra-
wienia tych warunkéw, konieczne jest zainstalowanie oddziel-
nej dodatkowej instalacji wentylacyjnej, zaprojektowanej
przez fachowcéw w tej . dziedzinie, Wykonanie wentylacji
w sposéb niefachowy moze jeszcze pogorszyé istniejace nieko-
rzystne warunki pracy.

Temperatura otoczenia przy piecach waleowych jest wysoka
i waha sie w granicach od 350 C do 400 C, nalezy przeto dbaé

19



o to, aby robotnicy nie byli narazeni na raptowne zmiany tem-
peratury i przeciggi.

Wskazane jest podawanie robotnikom napojéw: jak lekka
herbata, kawa, wywar miety lub tp. a w przypadku kiedy wy-
stepuje uczucie silnego pragnienia, zaleca sie podawaé do pi-
cia lekko osolong wode (2,6%). Woda taka, lekko osolona to
najlepszy Srodek do usuniecia potrzeby picia i do zaspokoje-
nia pragnienia w pomieszezeniach, w ktérych panuje wysoka
temperatura.

Obstuge pieca nalezy poinstruowadé, ze nie wolno jej opuszczaé
stanowiska lub pomieszczenia prazalni az do czasu calkowite-
go wygaszenia paleniska pieca.

Nalezy réwniez przestrzegaé, aby woda w zbiorniku zabez-
pieczajacym palenisko rusztowe byla stale uzupeliana.

4. Chlodzenie ziarna

Po zakoriczeniu procesu prazenia nastepuje opréznianie pie-
ca i wysypywanie produktu do chlodni. Chlodnie sg to skrzy-
nie zelazne o podwéjnych dnach, przy czym dno wewnetrzne
wykonane jest z siatki w postaci sita. Za pomocg ekshaustora
o duzej wydajnoéci, przedmuchuje sie produkt zimnym powie-
trzem, przy czym cieple powietrze odciaga sie dolem.

Elementy napedowe ekshaustora nalezy osltonié zgodnie z obo-
wigzujacymi w tym zakresie postanowieniami ,,Przepiséw ogél-
nych*.

5. Mielenie ziarna

Wyprazone i ostudzone ziarno poddaje sie mieleniu. Dotych-
czas mielenie odbywalo sie przewaznie na rozdrabniaczach
szybko-obrotowych. Doswiadeczenie. wykazalo jednak, Ze mie-
lenie na tych rozdrabniaczach powodowalo otrzymywanie
w nadmiernej ilo§ci maki, a réwnoczeénie powstawat w duzych
iloSciach rozkurz, co oczywiScie jest zjawiskiem szkodliwym,
gdyz pogarsza warunki pracy, zwieksza niebezpieczenstwo po-
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zarowe 1 powoduje duze straty, obnizajac réwnocze$nie war-
to&é otrzymywanego produktu.

Wymienionych strat moina w znacznym stopniu uniknaé, je-
zeli przemial ziarna odbywaé sie bedzie na postawach walco-
wych lub tak zwanych walcach miynskich. Przy mieleniu ziar-
na na walcach miyriskich uzyskuje sie duzg ilo§é grysiku przy
malej ilo§ci maki,

Obstuga walcéw miyniskich dla unikniecia wypadku musi
przestrzegaé nastepujacych warunkéw bezpieczenstwa:

a) kola zgbate nalezy calkowicie oslonié,

b) kola pasowe oraz pasy ostonié do wysokoéci 2 m od po-
ziomu podilogi,

c¢) obsluge walcéw powierzaé tylko dorostym i wykwalifiko-
wanym pracownikom,

d) nad walcami umie§cié ruszt ochronny zapobiegajacy
zgnieceniu palcéw lub dioni,

e) nie dokonywaé zadnych napraw, ani manipulacji gdy wal-
ce znajduja sie w ruchu.

Ziarno przeznaczone na przemial, przed puszczeniem na
rozdrabniacz lub na walce nalezy przepuécié raz jeszcze przez

magnes celem usuniecia ewent. znajdujgcych si¢ przedmiotéw
metalowych.

Do zmniejszenia wydzielania sie¢ pylu podezas przemialu na
miynach rozdrabniajacych lub tez walcach nalezy zainstalowaé
urzadzenie wentylacji mechanicznej.

Produkt otrzymany z walcéw mielgeyeh kieruje sie do zbior-
nika, z ktérego nastepnie transportuje sie na odsiewacz. Prze-
siany produkt skierowuje sie za pomoca poziomego przenosni-
ka do pakowni badZ tez za poSrednictwem odpowiedniego dozo-
wania miesza sie z innymi produktami wchodzacymi w skiad
danej mieszanki kawowej zaleznie od gatunku jaki zamierza
sie otrzymad.

21



6. Susz cykorii i burakéw

Susz cykorii przeznaczony do przerdbki ma produkt wcho-
dzacy w sklad mieszanki kawowej, musi byé przed rozpocze-
ciem prazenia poddany sortowaniu, co odbywa sie na maszy-
nie zwanej sortownikiem.

Duze réznice w wielkodei poszezegllnych kawalkéw suszu
powodujg niejednolity stopien uprazenia tego produktu, dlate-
oo susz przed prazeniem musi byé posortowany wedlug wiel-
koséci.

Sortownik jest to szeSciograniasty cylinder umieszezony na
osi posiadajacej lekkie nachylenie w kierunku wylotu produk-
tu. Scianki sortownika obciagniete sg sitami z siatki o réznych
wymiarach otworéw (oczek), to tez otrzymany z maszyny susz
podzielony jest na trzy lub cztery gatunki pod wzgledem wiel-
kosei kawatkow.

Sito sortownika poruszane jest najczedciej za pomocy nape-
du od transmisji pasowej. Elementy napedowe jak np. pasy,
kola pasowe oraz kola zebate znajdujace sie ponizej 2 m od
poziomu podlogi nalezy oslonié.

Dla unikniecia wydzielania sie pylu podezas sortowania su-
szu nalezy dbaé o to, aby boczne ramy sortownika (segregato-
ra) jak rowniez drewniana jego obudowa wykonana byla moz-
liwie szczelnie.

Dalsze procesy przerébki suszu cykorii i burakéw przezna-
ezonych do mieszanek kawowych, a. mianowicie: prazenie, chlo-
dzenie i1 mielenie odbywaja si¢ w sposéb analogiczny do opisa-
nych przy przerdbece ziarna, Jedynie przy chlodzeniu suszu cy-
korii i burakéw wystepuje ponadto dodatkowa szkodliwos§é
wskutek wydzielania sie draznigcego drogi oddechowe gazu
S80:, ktory nalezy usuwaé z pomieszczenia za pomocg sprawnie
dzialajacej wentylacji.

Pomieszezenie chlodni nalezy szczegdlnie dobrze przewietrzaé,
przy czym urzgdzenie przewietrzajgce musi byé zaprojektowa-
ne i wykonane fachowo.
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7. Mieszanie surowcéw

Mieszanie surowcéw odbywa si¢ w mieszadlach periodycz-
nych lub w mieszadlach cigglych. Przy mieszadlach periodycz-
nych nastepuje odwazanie kaidego produktu oddzielnie, po
czym zasypuje sie go do komory mieszadla poruszanej mecha-
nicznie,

W mieszadlach cigglych nie stosuje si¢ odwazania, natomiast
dozuje sie poszezegdlne produkty bezposrednio ze zbiornikéw,
po czym samo mieszanie odbywa sie mechanicznie podezas ru-
chu mieszanki przechodzacej przez dlugie $§limacznice.

Nalezy podkreslié, iz przy stosowaniu mieszadel periodycz-
nych pyl wydziela sie w znacznie wiekszej iloseci, co cczywiscie
wplywa niekorzystnie na warunki pracy. Nalezy dazyé do sto-
sowania raczej mieszadel cigglych, trzeba jednak dhaé o to, aby
§limacznice, w ktérych odbywa sie mieszanie byly szezelnie
przykryte pokrywami.

&. Pakowanie gotowego produktu
a) Cykoria wlaskach

Magezka cykorii po przesianiu na odpowiednich sitach oraz
zmieszaniu z dodatkiem buraka cukrowego wyprazonego w po-
dobny spos6b jak cykoria, jest juz gotowym produktem, ktory
nastepnie zostaje opakowany jako produkt higroskopijny
w specjalny sposdb, Maezke taduje sie do papierowych lub tek-
turowych opakowan =za pomocg specjalnych pélautomatycz-
nych maszyn dozujacych tak zw. pélautomatéw.

Maszyny te sa z reguly obslugiwane przez kobiety, a praca
ich polega na podkladaniu préznych torebek lub pudelek pod
zasyp, a nastepnie na wyjmowaniu juz napelnionych opakowai
wsypana cykorie poddaje sig fermentacji w odpowiednio na-
wilzonych pomieszezeniach, po czym nastepuje ich zamknie-
cie.

Robotnice zaklejajgc konicowki opakowan rozsmarowuja bez-
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posrednio palcami klej na papierze. Zwyczaj ten nalezy skaso-
waé jako niehigieniczny, a poza tym szkodliwy dla zdrowia pra-
cownika, poniewaz skoéra na palcach pod wplywem wilgotnego
kleju maceruje sig, a pozbawiona przez to ttuszczu latwo peka
ulatwiajge powstawanie zakazen. Niektérzy bardziej podatni
pracownicy doznajg owrzodzen lub egzemy na skérze.

Dla unikniecia powstawania tych szkodliwo$ci nalezy dostar-
czyé pracownikom odpowiednich narzedzi pomocniczych, np.
pedzli lub specjalnie przystosowanych do tego celu pocigga-
czy — zabraniajac smarowania kleju palcami.

Opadajgca z maszyny maczka wypycha znajdujgce sie w to-
rebce powietrze powodujge wydzielanie sie duzych ilo§ei pylu
wdychanego nastepnie przez obstuge. Robotnice zatrudnione
w pakowni opréez odziezy roboczej powinny mieé réwniez czep-
ki szczelnie okrywajace glowe. Ponadto nalezy umozliwié im
wykonywanie pracy w pozycji siedzacej, co przyczynia sie do
zmniejszenia znuzenia, a réwnocze$nie do podniesienia wydaj-
noSci pracy. Wyczerpujace wskazowki odnoszace sie do pozy-
cji siedzgcej przy pracy zawiera broszura inz, A, Mazurkiewi-
cza i dr H. Hummla pt. ,,Siedzenie przy pracy”“ — wydana
przez Ministerstwo Pracy i Opieki Spolecznej.

W celu unikniecia wydzielania si¢ pylu do pomieszczenia na-
lezy przy kazdej maszynie do pakowania zainstalowaé urzgdze-
nie do odciggania pylu za pomocg ssawki z wentylatorem. Od-
cigganie moze byé jednostkowe, przy ktérym kazdg ssawke
obstuguje oddzielny wentylator, lub grupowe, gdzie ssawki przy
wszystkich maszynach wlaczone s3 do wspdélnego przewodu
i obslugiwane przez jeden wspélny wentylator.

W wielu zakladach pracy mozna zaobserwowaé wadliwy sy-
stem wentylacji pomieszezeni pélautomatéw. Blad polega naj-
czeSciej na tym, ze drobny lekki pyl porywany jest przez silnie
dzialajacy wentylator ssgcy umieszezony u gbéry w écianie. Pyl
przechodzi woéwezas od maszyny do gory- przez cata diugosé po-
mieszczenia, co tym bardziej jeszcze pogarsza warunki pracy.

Jako zasade malezy przyjgé, Ze py} nalezy chwytaé bezpo-

24



Srednio w miejscu jego powstawania i $ciggaé w dot, aby nie

dopusci¢ do przedostawania sie go do drég oddechowych pra-
cownika,

b) Cykoria w kostkach

Celem otrzymania cykorii w kostkach, maczke cykorii pod-
daje si¢ nawilzaniu w odpowiednich parnikach skad przecho-
dzi na prase. Stosuje si¢ do tego celu dwa rodzaje pras, a mia-
nowicie prasy mimosrodowe, obecnie co raz czeSciej wycofy-
wane z uzycia oraz prasy rotacyjne, o duzej wydajnoéci.

Prasy rotacyjne sg to maszyny zupemhmie nowoczesne, a pra-
ca robotnika przy nich polega gléwnie na nadzorowaniu, gdyz
wyrob kostek lub tabletek odbywa sie zupelnie automatycznie,
przy czym wydzielanie pylu jest minimalne.

Jedne i drugie prasy, a zwlaszeza mimo§rodowe muszg posia-
daé prawidlowe oslony, gdyz w przeciwnym razie moze nasta-
pié uszkodzenie lub obciecie paleéw przez schodzgey w dét tiocz-
nik. Dla unikniecia wypadku przy tych maszynach nalezy sto-
sowaé nastepujace zasady techniki bezpieczenstwa:

a) obstuge prasy wolno powierzaé tylko pracownikowi prze-
szkolonemu i poinstruowanemu o grozacym mu niebez-
pieczehstwie;

b) elementy napedowe prasy, a mianowicie kola pasowe, ko-
}a zamachowe, kola zebate oraz pasy nalezy dokladnie
ostonic;

c) przesuwacze paséw powinny byé tak wykonane, aby nie
moglo nastgpié samowlgczenie napedu mechanicznego
uruchamiajacego prase;

d) wszelkg naprawe prasy wolno dokonywaé tylko specjal-
nie wyszkolonemu pracownikowi i to podczas postoju ma-
szyny;

e) miejsce pracy przy prasie nalezy dobrze o$wietlié;

f) robotnikéw zatrudnionych przy prasach rotacyjnych na-
lezy pouczyé, ze tarczy rotacyjnej nie wolno oczyszezat re-
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ka, gdyz przy czynnosci tej moze nastapié wypadek obcig-
cia palca. Do tego celu nalezy uzywaé specjalnych szczo-
tek lub pedzli do zmiatania, badZ tez zgarniaczy odpowied-
niego ksztaltu. -

5. Produkcja opakowan

Zaklady pracy produkujace wyroby kawowe posiadaja nie-
jednokrotnie wlasne oddzialy produkeji opakowad. Przy wyro-
bie tych opakowah uzywa sie szeregu niebezpieeznych maszyn.
Dla unikniecia wypadkéw przy tych maszynach, podaje sie po-
nizej nastepujace wskazéwki bezpieczenstwa pracy:

a) Gilotyny

Maszyny do ciecia papieru, nazywane ogélnie gilotynami, na-
lezy zaopatrzyé w listwy ochronne zabezpieczajace palce rak
przed skaleczeniem lub obcieciem podezas opadania noza prze-
cinajacego papier. Rekojesé lub tak zw. chwyt noza powinien
mieé urzadzenie zapobiegajace zbytniemu przyblizeniu reki do
stotu maszyny. Brak takiego urzgdzenia moze byé przyczyng
skaleczenia lub stluczenia reki o rame stolu. Przy gilotynach
o napedzie mechanicznym nalezy ponadto zainstalowaé wylacz-
niki pozwalajace na natychmiastowe unieruchomienie maszyny.

Kola zebate oraz pas poruszajacy néz gilotyny nalezy . prawi-
dlowo oslonié.

Duze znaczenie dla bezpieczenstwa obstugi posiada réwniez
racjonalne o$wietlenie miejsca pracy oraz samego stanowiska
pracownika. OSwietlenie nalezy tak zainstalowaé, aby pracow-
nik sobg nie zastanial noza. )

Podloga na stanowisku pracy powinna byé réwna, a przejscia
w poblizu pracujgcego niczym nie zastawione.

b) Wycinarka wykroi

Praca na wycinarce wykroi jest bardzo niebezpieczna. Nie-
fachowa obsluga tej maszyny latwo. moze ulec wypadkowi
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obcigcia palebéw, dlatego maszyny tej nie wolno obstugiwaé pra-
cownikom niewyszkolonym jak réwniez mlodocianym.

Przy wielu typach wycinarek mozna zastosowaé skuteczne
ostony, zabezpieczajace przed skaleczeniem lub obcigeiem pal-
cow (Rysunki techniczne, wskazujgce na sposoby zabezpiecza-
nia pras mozna otrzymaé w Centralnym Instytucie Ochrony
Pracy w Warszawie, ul. Tamka 1, tel. 8.25-44).

Elementy napedowe pras nalezy zabezpieczaé zgodnie z obo-
wigzujacymi w tym zakresie przepisami.

Bardzo waznym zagadnieniem z punktu widzenia higieny
pracy przy wycinarce jest pozycja obstugujgcego. Dlatego dla
unikniecia nadmiernego znuzenia, jak réwniez dla podniesienia
wydajno§ei pracy nalezy dostarczyé pracownikowi dostosowa-
ny do tej pracy stolek z oparciem ledzwiowym., Wysoko§¢ stotka
oraz oparcie musi byé dostosowane do wzrostu pracownika.

Przy pracy na wycinarce wykroi nalezy zwracaé szczegélng
uwage na sposob o$wietlenia miejsca pracy.

¢) Maszyna do cigcia kartonu

Przy maszynie tej, na poziomym waltku znajduja si¢ w od-
powiedniej wzajemnej odleglo§ci od siebie ostre mnoze tarczo-
we. Pracownik popychajgc tekture lub karton celem przeciecia
go, latwo moze zetknaé si¢ z nozami, co oczywiScie moze byé
P, randlrsr alralanmanin Tnh Algni,

mozno§ci stosowaé
tarczowymi, zapo-
1y ; poza tym nale-
ozwalajgcy na na-



IV. PRODUKCJA KAWY SLODOWE]J

1. Czyszczenie surowca

Kawe slodowa produkuje sie z jeczmienia, ktéry przede
wszystkim nalezy pozbawié wszelkich zanieczyszezen, Usuwa-
nie piasku i grubszych zanieczyszczerr odbywa sic na wialni,
natomiast usuwanie obecych ziarn majacych ksztalt kulisty
(okragly) odbywa sie na odldzielaczu okraglo-ziarnowym (trie-
rze lub carterze).

Przy oczyszezaniu ziarna na wialni wydziela sie w duzych
iloSciach pyl, ktéry nalezy odprowadzaé wentylatorem bezpo-
frednio z maszyny do filtra lub cyklonu; poza tvin nalezy dg-
zyé do tego, aby inne uboczne zanieczyszczenia byly chwytane
z wialni wprost do workéw lub odpowiednich komdr. Pozosta-
wianie zanieczyszezen na podlodze w pomieszezeniach czyszezal-
ni jest niedozwolone.

Wszystkie elementy napedowe i ruchome wialni oraz triera
muszg byé ostoniete stosownie do postanowied , Przepiséw
ogdllnych®.

Poniewaz w pomieszezeniach czyszezalni ziarna najlatwiej
powstaje pozar, nalezy w tym oddziale zainstalowaé hydranty
oraz weze przeciwpozarowe lub-gaénice plynowe w dostatecz-
nej liczbie.

Przenoéniki kubelkowe uzywane w czyszezalni i w magazy-
nie jeczmienia musza mie¢ podwyzszong stope z zasuwks umie-
szczong na dnie, pozwalajaca w spos6b bezpieczny usungé nad-
mierng ilo§é ziarna hamujacego ruch przenoénika.

2. Mpycie i moczenie jeczmienia

Po wstepnym oczyszezeniu jeczmienia na wialni i trierze
ziarno zostaje przetransportowane do zbiornikéw z woda, gdzie
odbywa sie jeszcze dodatkowe oczyszczanie, a wlasciwie my-
cie ziarna z pozostalych =zanieczyszezed, po czym nastepuje
dluzsze moczenie.
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Wode uzyta do mycia jeczmienia. w zbiorniku nalesy
spuszcza¢ w ten sposéb, aby nie zalewala pomieszczenia. Ta
sama ostrozno§é musi byé zachowana przy zbieraniu zanieczy-
szezen, ktére splynely na powierzchnie wody w zbiorniku.

Do moczenia jeczmienia w celu wywolania jego kietkowania
nalezy uzywaé wody zawierajacej jak najmniej chlorkéw oraz
pozbawionej kwadu azotowego, amoniaku i siarkowodoru.

Przy manipulowaniu wapnem gaszonym dodawanym zwy-
kle do wody przy pierwszym moczeniu naleizy zapobiegaé uno-

szeniu sie pylu wapiennego, ktéry dziala szkodliwie na oczy
i blony Sluzowe.

Zbiorniki uzywane do moczenia jeczmienia musza byé po
kazdym moczeniu wymyte rozezynem sody przy uzyciu szczot-
ki, odkazone wapnem chlorowanym i splukane czysta wods,
a robotnicy zajeci przy tym powinni pracowaé w rekawicach
i butach gumowych ze wzgledu na szkodliwe dzialanie §rodkéw
odkazajacych. Zabiegowi odkazania muszg podlegaé réwniez
przelewy zbiornikéw. Po skoficzonej kampanii zbiorniki nalezy
pomalowaé na nowo zewngtrz i wewngtrz. Robotnicy zatrud-
nieni przy myciu i moczeniu ziarna muszg byé zaopatrzeni
w odziez i obuwie odporne na dzialanie wody.

Drabiny uzywane przez obstuge przy myciu, odkazaniu i ma-
lowaniu zbiornikéw musza byé zaopatrzone w gérnym koficu
w zaczepy zapobiegajace usunieciu si¢ drabiny i powinny pod-
legaé okresowej kontroli. Kontrola powinna obejmowaé dosto-
sowanie drabin do istniejgcych potrzeb, nalezyte osadzenie
i wytrzymalodé szczebli, wyposazenie drabiny w urzadzenia za-
bezpieczajace przed poflizgiem, miejsce przechowania drabi-
ny itp.

Obsluge nalezy pouczyé o sposobie zachowania sig¢ przy uzy-
eiu $rodkéw chemicznych stosowanych do odkazania zbiorni-
k6w i pomieszezer, jak siarczyn sodowy, wapno chlorowane
i dwutlenek siarki (S0:).

Instalacja elektryczna w dziale mycia ziarna musi odpowia-
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-da¢ warunkom okre§lonym w przepisach budowy i ruchu urey-
dzen elektrycznych pradu silnego P, N. E. — 10 ustalonych dla
pomieszczen wilgotnych.

3. Slodowanie jeczmienia

Jeczmienn wydobyty po trzech dniach ze zbiornikéw rozsypu-
je sie w slodowni cienka warstwg i tu odbywa si¢ wlasciwy -
proces slodowania trwajacy jeszeze cztery i pét doby.

Praca robotnikéw w tym dziale polega na spryskiwaniu wo-
da i czestym przegarnianiu stodujgcego sie ziarna.

Pomieszczenie stodowni musi posiadaé podloge (toki) z ma-
terialu nienasigkliwego (beton, asfalt) z doplywem dla wody.
Podloga powinna byé przed ulozeniem jeczmienia w grzedy
(pryzmy) odkazona wapnem chlorowanym i sptukana wodsg.
Sciany i strop pomieszezenia muszg byé wyprawione gladke
i przez czas kampanii co miesige odkazane roztworem siarczy-
nu sodowego i pobielone wapnem, celem uniemozliwienia
przedostawania sie do ziarna szkodliwych bakterii.

Gruntowne odkazanie pomieszczen slodowni powinno odby-
waé sie przynajmniej raz na rok po skonczeniu kampanii, a ja-
ko Srodka odkazajgcego nalezy uzywaé dwutlenku siarki (SOg)
rvwanego takze bezwodnikiem kwasu siarkowego. Jest to §ro-
dek dzialajgcy draznigco na drogi oddechowe i tak silnie tru-
jacy, ze wdychanie przez 5 — 10 minut powietrmza zawieraja-
cego objetoSciowo 0,8% SO sprowadza §mieré. Wobec tego
obstuge nalezy pouczyé o grozacym jej niebezpieczefistwie przy
wykonywaniu tej pracy. W celu uniknigcia wypadku, odkaza-
nie powinno wykonywaé sie¢ pod nadzorem personelu kierow-
niczego.

Osoby zatrudnione przy odkazaniu nalezy zaopatrzyé w ma-
ski przeciwgazowe 2z odpowiednim pochlaniaczem. Do pomie-
szczenia, w ktérym odbywalo sie odkazanie wolno wej&é tylko
w masce, aby otworzyé drzwi i okna dla przewietrzenia po-
mieszczenia. Przebywanie w tym pomieszezeniu dopuszezalne
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jest dopiero po dokladnym wywietrzeniu i usunieciu pozosta-
tych 8rodkéw chemicznych, ktére zastosowano do odkazania.

Przy uzyciu masek nalezy pamietaé, ze dzialanie pochlania-
czy jest ograniczone tylko do pewnej ilosci pochlanianego ga-
zu, wobec czego musza one byé we wlaSciwym czasie wymie-
nione na nowe1?).

Maski uzywane tylko sporadycznie i to nie zawsze przes
tych samych pracownikéw musza byé przed uzyciem odkazo-
ne (bez pochlaniacza) za pomocg gotowania w wodzie przez
5 minut, albo przez zanurzenie na 10 minut w 4% rozczynie for-

maliny, albo za pomocg trzymania w parach eteru przez 10 mi-
nut.

4. Prazenie stodu

Prazenie kietkujgcego jeczmienia (zielonego stodu) odbywa
sie w ten sam sposdéb i w takich samych piecach jak prazenie
ziarna, wiec i §rodki ostroznoSci sg takie same. Réznice stano-
wi konieczno§é zalania zawartos§ei pieca po jednogodzinnym
prazeniu dwiema porcjami wody. Ze wzgledu na wysoka tem-
perature panujacg w piecu (175 — 1780 C) czynnoéé te powin-
ni wykonywaé robotnicy nalezycie wyszkoleni, gdyz nieumie-
jetne lub nieostrozne wlewanie wody moze spowodowaé popa-
rzenie robotnika para. Wode nalezy doprowadzaé w malych
dawkach przy réwnoczesnej ciaglej kontroli temperatury pa-
nujacej w piecu. Po uprazeniu stodu celem nadania mu poty-
sku wprowadza sie do pieca pewns ilo§¢ syropu ziemniaczane-
go i glazury.

Wyprazony sléd wysypuje si¢ z pieca na sita, a réwnocze-
énie wentylatorem przyspiesza si¢ chlodzenie slodu. W koficu
produkt ten przesiewa si¢ i pakuje w paczki i worki. Elemen-
ty napedowe wentylatora i jego $§migla muszg byé osloniete
zgodnie z postanowieniami ,,Przepiséw ogélnych®.

1y Blizszych wyjasnien w sprawie cchrony drog oddecchowych i masek
przecciwgazowych moze udzielié Centralny Instytut Ochrony Pracy
w Warszawie.

31



V. URZADZENIA
HIGIENICZNO-SANITARNE

Przy produkeji cykorii, namiastek i mieszanek kawowych
robotnicy poszezegélnych dzialéw sg narazeni na:

a) przemoczenie odziezy i obuwia przy myciu eykorii i zbo-

7a oraz przy stodowaniu,

b) przegrzanie ciala na oddzialach suszenia i prazenia,

¢) szkodliwe dzialanie nadmiaru pylu powstajgcego przy
czyszezeniu zboza, suszeniu i mieleniu surowca oraz przy
pakowaniu cykorii i namiastek kawowych,

d) przezigbienie przy zbyt raptownych zmianach tempera-
tury podczas pracy w pomieszczeniach suszarni i pra-
Zalni,

e) zatrucie $rodkami chemicznymi przy odkaZaniu pomie-
szczen stodowni i zbiornikéw.

Sposoby zabezpieczenia pracownikéw przed wymienionymi
niebezpieczenstwami i szkodliwo$ciami zostaly oméwione w od-
powiednich rozdzialach.

Urzadzenia higieniczno-sanitarne wymienione ponizej musza
odpowiadaé¢ postanowieniom ,,Przepiséw ogdlnych*.

1. Umywalnie i natryski

Ze wzgledu na szereg prac brudzacych lub wykonywanych
przy silnym zapyleniu nalezy umozliwié zalodze korzystanie
r. umywalni i natryskéw z doprowadzeniem cieplej wody biezy-
cej. Zwlaszoza pyl osiadajacy na twarzy i rekach mocno przy-
lega do skéry i jedynie czeste mycie skéry moze uchronié ro-
robtnikéw od egzemy i owrzodzen.

2. Szatnia

Szatnia powinna byé zaopatrzona w indywidualne szafki
odziezowe, okresowo przemywane wewnatrz w terminach usta-
lonych przez kierownictwo zakladu. W porze zimowej szatnia
musi byé ogrzewana.
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W zakladach zatrudniajgcych mezczyzn i kobiety powinny
byé dwie oddzielne szatnie: dla mezczyzn i dla kobiet.

3. Jadalnia

Urzadzenie jadalni jest obowigzkowe w zakladach zatrudnia-
jacych 20 lub wiecej pracownikéw w jednej zmianie. W zakla~
dach nieposiadajgcych osobnej jadalni nalezy urzadzié izbe wy-
poczynkows, w porze zimowej ogrzewang, zaopatrzong w stél
i krzesla lub lawki, gdzie robotnicy mogliby odpoczyé siedzgco
W czasie przerw w pracy oraz spozyé posilek, ktérego nie wol-
no spozywaé w pomieszczeniu pracy. Zaréwno jadalnia, jak
i.izba wypoczynkowa musza byé wyposazone w urzadzenie do
podgrzewania positkéw.

4, Spluwaczki

W pomieszczeniach pracy muszg byé rozstawione w odpo-
wiedniej iloSci spluwaczki z wodg lub plynem odkazajacym.
Jest to szczegdlnie wazne w tych pomieszczeniach, w ktérych
wytwarza sie duza ilo§é pylu, co pociaga za sobg potrzebe cze-
stego odpluwania.

Spluwaczki muszg byé codziennie myte i napehliane §wiezs
woda lub plynem odkazajgcym.

5. Ustepy

Ustepy maja byé oddzielne dla kobiet i oddzielne dla mez-
czyzn z osobnymi wejSciami zaopatrzonymi w napisy.

Ustepy nalezy umieécié w odlegloci niezbyt duzej od po-
mieszezeh pracy, aby pracownicy zatrudnieni w goracych dzia-
tach produkecji (suszarni, prazarni) nie byli narazeni na duze
i zbyt raptowne zmiany temperatury. W porze zimowej uste-
py maja byé ogrzewane. Kierownictwo zakladu powinno zwra-
caé uwage na utrzymywanie ustepéw w stanie higieniczno-
:Sanitarnym.
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6. Skrzynki opatrunkowe (apteczki)

Kazdy zaklad pracy musi posiadaé skrzynke opatrunkows
(apteczke) zawierajaca najpotrzebniejsze &rodki do udzielania
pierwszej pomocy w razie wypadku przy pracy.

Zawarto§¢ apteczki powinna byé ustalona w porozumieniu
z lekarzem, lub dostosowana do wskazéwek zawartych w wy-
dawnictwie Ministerstwa Pracy i Opieki Spotecznej pt. ,,Wy-
tyczne w sprawie bezpieczenistwa i higieny pracy dla czlonkéw
Rad Zakladowych*.

Apteczka musi byé zawsze dostepna podezas pracy i musi
byé tak szczelna, aby jej zawarto§é nie ulegala zanieczyszeze-
niu. Zawarto§é apteczki nalezy uzupelmiaé w miare zuzycia,
aby nigdy nie zabraklo potrzebnych $§rodkéw opatrunkowych
i lekbw.

7. Udzielanie pierwszej pomocy

Kazdy zaklad pracy musi posiadaé¢ (w kazdej zmianie) przy-
najmniej jednego pracownika wyszkolonego w udzielaniu
pierwszej pomocy w razie wypadku przy pracy, tak zwanego
ratownika. Pracownik ten musi mieé do dyspozyeji mydlo.
recznik i szczotke, aby mégl umyé dokladnie rece przed rozpo-
czeciem jakiegokolwiek zabiegu. Ratownik — oprécz umiejet-
noéci zakladania opatrunkéw — powinien umieé udzielaé po-
mocy porazonemu pradem elektrycznym w ten sposéb, aby sa-
memu nie ulec przy tym porazeniu.

Ponadto w zakladzie musi byé zorganizowany sposéb szyb-
kiego przetransportowania pracownika, ktéry nagle zachoro-
wal lub ulegl wypadkowi, do najblizszego punktu opatrunko-
wego lub szpitala.

Pracownikéw zakladu nalezy pouczaé, Ze pozostawianie naj-
mniejszej rany bez opatrunku moze byé powodem zakazenia.
pociagajacego za soba dlugotrwala niezdolno§é do pracy, wobec
ezego powinni oni w razie wypadku zglosié si¢ do ratownika
w .celu nalozenia opatrunku.
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8. Badania lekarskie

Pracownicy zatrudnieni przy produkeji $rodkéw kawowych
muszg by¢ badani przez lekarza (urzedowego) przynajmniej co
p6t roku. Pracownicy nowoprzyjmowani powinni byé zbadani
przez lekarza przed przystapieniem do pracy, gdyz to pozwoli
unikngé przyjmowania chorych na padaczke lub na choroby
-zakaZne,

VL. ORGANIZACJA
SEUZBY BEZPIECZENSTWA
I HIGIENY PRACY

W kazdym zakladzie pracy powinna byé zorganizowana i sy-
stematycznie prowadzona akecja zapobiegania wypadkom przy
pracy.

Akeje te prowadzi osoba wyznaczona przez kierownictwo za-
kladu pracy oraz Spoteczny Inspektor Pracy.

Nowowstepujacych pracownikéw nalezy przeszkoli¢c w zakre-
gie bhp. na powierzonym im odcinku pracy. Osoba sprawujgca
nadzér nad nowoprzyjetym pracownikiem powinna chserwowaé
przez pewien czas, czy pracownik stosuje sie do udzielonych
mu wskazéwek.

W zakladach wiekszych naleZzy oprécz tego powolaé do zy-
cia Komisje Bezpieczefistwa Pracy (zwang dawniej Kolem
Bezpieczefistwa Pracy) bedacs organem doradezym. Wymiana
co pewien czas czlonkéw Komisji przeprowadzanie przez nig
lustracyj zakladu i omawianie zaszlych wypadkéw umozliwi
wyszkolenie wiekszej liczby pracownikéw w dziedzinie bezpie-
czenstwa i higieny pracy.

Do zadan kierownictwa akeji nalezy réwniez opracowywanie
wewnetrznych instrukeji bezpieczefistwa pracy dostosowanych
do miejscowych warunkéw i posiadanych urzadzeii, majacych
na celu zaréwno zapobieganie wypadkom, jak i poprawe. higie-
nicznych warunkéw w zakladzie,
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V. OBRONA PRZECIWPOZAROWA

W celu zapobiegania pozarom nalezy stosowaé sie do wska~-
zowek wydanych przez Ministerstwo Pracy i Opieki Spolecznej
pt. ,,Obrona przeciwpozarowa zakladu pracy*.

W kazdym pomieszezeniu powinny byé zainstalowane gaéni-
ce plynowe w ilodci jednej gadnicy na kazde 25 m2 podlogi po-
mieszezenia, a wszyscy pracownicy powinni byé zawezasu po--
uczeni o sposobie postugiwania sie gagnicami. Gadnice nalezy
zawieszaé w poblizu miejsca gdzie moze powstaé pozar, a wiec
przede wszystkim w poblizu piecéw, jednak zawsze tak aby
w razie wybuchu pozZaru dostep do gadnic nie byl odciety.

Przewody gazéw spalinowych nalezy czesto kontrolowaé
1 oczyszezaé z sadzy. Zaklad wlaczony do sieci wedociggowej
powinien zainstalowaé w miejscach niebezpiecznych pod wzgle-
dem ogniowym wewnetrzne hydranty wyposazone w weze-
z pradownicami. Odnosi sie to przede wszystkim do pomie-
szezen suszarni, prazalni 1 czyszezalni zboza.

W razie braku wodociagéw wskaazne jest utrzymywanie sta-
lego zapasu wody zmienianej co tydziefi i zabezpieczone] przed
zanieczyszezaniem i zamarznigeiem . oraz posiadanie przynaj-
mniej jednej hydronetki.

Zaklady pracy, o ile nie posiadaja wlasnej strazy pozarnej,
powinny wyznaczyé odpowiedniego pracownika, ktoéry bedzie
odpowiedzialny za nalezyte utrzymanie sprzetu przeciwpozaro-
wego i za stan bezpieczenstwa przeciwpozarowego w zakla-
dzie. W zakladach posiadajacych wlasna straz pozarng funkeje:
te moze spelnia¢ komendant strazy.

W poblizu pieca do suszenia lub praZzenia nie wolno przecho~
wywaé materialéw palnych, workéw, skrzyn, opakowan itp.

Kazdy zaklad powinien opracowaé wlasng instrukcje prze-
ciwpozarows uwzgledniajges istniejgce warunki miejscowe
i posiadane urzadzenia ze szczegblnym uwzglednieniem dostar~
czania wody na miejsce pozaru,






